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NEMS AU POULET. Sauce Thai 14
HOUMOUS POIVRON GRILLES. FETA. Pain Pita @ 14
BELLOTA BELLOTA 48& mois 22
BURRATA DES POUILLES, 250g;, Tomates Confites, Vinaigre Balsamique IGP (/) 18
CRISPY TENDERS DE POULET. Sauce Deluxe & Smoked Mayo 19
GUACAMOLE, Tortillas @ 15
TRIO DE MINI-BURGERS, Pain Maison 21
CALAMARS FRITS. All & Persil 16
TARTARE DE THON. Mangue & Coriandre 3 26
FOCACCIA "LA TEGLIA", Saumon Fumé, Stracciatella 22
TACOS DE POULET Facon ‘Berliner’ 16
TARTARE SAUMON/AVOCAT. Facon Lomi-Lomi ?Q& 22
SELECTION DE FROMAGES l& 14
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COTE DE BOEUF CHAROLAISE (env. 1,1kg) 89

Accompagnée de 3 gamitures, Sauce Morilles

MAGRET DE CANARD AU MIEL ET EPICES l& 49

Accompagné de 3 gamitures
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COTES PREMIERES D'AGNEAU. Au Jus Corse All & Thym 35
TIGRE QUI PLEURE ¥ 32
TARTARE DE BOEUF. A litclienne @& 24
RIGATONI, Tomates Epicées, Stracciatella ) 25
SAUMON LAQUE. Sauce Miso 26
SUPREME DE VOLAILLE FERMIERE. Sauce Vin jaune et morilles 32
TOM YAM DE HOMARD & 38
STEACK DE THON Huile Vierge, Citron Confit g& 32
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POMMES FRITES@@ POMME PUREE ?g& SUCRINE ?@% RIZ COCO?@% HARICOTS VERTS@%# COQUILLETTES TRUFFEES / CONFIT DE LEGUMES NICOIS
Accompagnement Supplémentaire +5
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MOELLEUX AU CHOCOLAT. Creme Anglaise 9
FRUITS FRAIS. Madeleine Maison 10
TIRAMISU Speculoos 10
CHEESECAKE. Coco Framboise 9
GLACE Vanille Maison g& 9
SORBET Fraise Mara ou Passion € 9
BRIOCHE PERDUE, Pate & Tartiner Maison & Clace Vanille 10
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MOUSSE AU CHOCOLAT & ses Friandises 18
ILE FLOTTANTE & la Praline 22
GIANT COOKIE PRALINE - NOISETTES 22
” Vegétarien & Sans Gluten

La liste des allergénes est disponible sur demande
Prix nets en Euros, service compris.





